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Tg) Tandoori

Starters
Papadam ' 3,90
Linsen Cracker serviert mit Mango Chutney
Punjabi Chaat " 5,50
Weizenchips belegt mit Kichererbsen & Kartoffeln
Masala Fries V (auch vegan miglich: mit Mango Chutney) E'EI]
Pommes mit hausgemachter Gewiirzmischung serviert mit Pickel- Mayo Chutney
Veg Pakora ‘& 5,90
krosse Gemiisebéllchen aus Blumenkohl, Spinat, Kartoffeln & Auberginen
Onion Bhaji VB 5,90
krosse Ballchen aus Zwiebeln
Paneer Pakora ' 6,30
krosse Ballchen aus Paneer- Kase
Samosa ' 5,90
Teigtaschen mit Kartoffeln & Erbsen
Samosa Chaat Y 7.50
Teigtaschen mit Kichererbsen und Masala-Sauce, Joghurt- Minze & Tamarinde Chutney
Desi Wings © 7,90
Chicken- Wings, angebraten mit Hanig, rote Chili & Frihlingszwiebeln
Indian 47 780
marinierte Hihnchenbrust mit Pickel-Mayo Chutney
Bruschetta ' 5,50
frische Tomatenwiirfel, Knoblauch, Oliven & Rasilikum
Vegan Platter Y& 17.00
Samosas, Veq Pakora, Onion Bhaji, Chutneys
Non- Veg Platter 2400

Desi Wings, Jheenga Tikka, Indian 47, Chutneys



Tg) Tandoori

Salads

A. Hausgemachtes Joghurt- Dressing ©
B. Aceto Balsamico mit Dliveniil

14  Gemischter Salat '8 5,90
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mais

15 Tomaten Salat VG (kein Dressing auswahlen) 5'H|]
Tomaten, Rote Zwiebeln

1B [:HlJPESE V (kein Dressing auswahlen) 7’H|]
Tomaten, Biiffelmozzarella, Basilikum

7 Salat Chef toX 9,80
Tomaten, Gurken, Oliven, Ei, Thunfisch

18  Salat ltalia 50X 10,90
Tomaten, Gurken, Ei, Oliven, Schinken, Mozzarella, Zwiebeln, Paprika, Thunfisch

19  Indian Summer 10,90
Gemischter Salat mit angebratenem Gemiise und Hithnchenstreifen

20  Tandoori Salat © 11.90

Gemischter Salat mit marinierter Hihnchenbrust

Chicken Curries (serviert mit Basmati- Reis)

21 Korma Chicken 51 13.90
Hithnchenbrust in mildem Kokosnuss- Curry aus Kardamom & Cashewniissen
22  Mango Chicken © 13.90

cremiges, fruchtig- mildes Mango- Curry mit Hihnchenbrust
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Butter Chicken &4 13.90
Cremig tomatiges Curry mit Honig & Hithnchenbrust

Palak Chicken 13.90
Pikant gewiirzter Spinat mit Hithnchenbrust

Karahi Chicken © 13.90
Paprika, Ingwer, Knoblauch, Tomaten, frischen gemahlenen Gewiirzen & Hithnchenbrust
Methi Chicken © 13.90
cremiges Masala Curry mit Bockshornkleeblattern & Hithnchenbrust

Chicken Tikka Masala © 13.90
cremiges, kiistlich gewiirztes Curry mit Hihnchenbrust

Vindaloo Chicken © 13.90

Nelken, Kardamom, Essig, Rote Chili, Zwiebeln, Tomaten, Kartoffeln & Hihnchenbrust

Lamm Curries (serviert mit Basmati- Reis)

Korma Lamm B4 14,90
Lamm in mildem Kokosnuss- Curry aus Kardamom & Cashewniissen

Palak Lamm © 14,90
Pikant gewiirzter Spinat mit Lamm

Karahi Lamm © 14,90
Paprika, Ingwer, Knoblauch, Tomaten mit frischen gemahlenen Gewiirzen & Lamm
Lamm Tikka Masala 14,90
cremige, kistlich gewiirztes Curry mit Lamm

Vindaloo Lamm © 14,90

Nelken, Kardamom, Essig. Rote Chili, Zwiebeln, Tomaten, Kartoffeln & Lamm
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Garnelen, Fisch Curries (serviert mit Basmati- Reis)

34  Garnelen Curry *E 1590
Cremiges Masala- Curry mit Garnelen
35  Fisch Curpy k& 1590

Cremiges Masala- Curry mit Fisch

Biryani (aromatisch gewiirzte Reispfanne serviert mit Raita)

36  Biryani Veg " 1290
Erbsen, Brokkoli, Paprika, Karotten

37  Biryani Chicken 13,90
gewiirzte Hihnchenbrust

38  Biryani Lamm 14,90

gewiirztes Lamm

Tandoori (serviert mit Naan & Joghurt- Minz Chutney)
Tandoori Masala Sauce 2,50

39  Paneer Tikka &Y 15.90
marinierte & im Tandoori Ofen gegrillter Paneer- Kase, Paprika & Zwiebeln

40  Chicken Tikka © 15,90
24h marinierte & im Tandoori Ofen gegrillte Hahnchenbrust

41  Lamm Tikka © 16,90
24h mariniertes & im Tandoori Ofen gegrilltes Lamm

42  Fish Tikka © 17,90
marinierter & im Tandoori Ofen gegrillter Fisch

43  Jheenga Tikka © 18.90

marinierte & im Tandoori Ofen gegrillte Garnelen
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Tg) Tandoori

Vegetarische Curries (serviert mit Basmati- Reis)

Yellow Dal ‘& 11,50
Gelbes Linsen-Curry mit indischen Gewiirzen, Ingwer & Kreuzkimmel

Dal Makhani " 12,90
Schwarze Linsen in cremigem Curry aus Tomaten, Ingwer & Zwiebeln

Chana Masala ' 11,90
Kichererbsen mit indischen Gewiirzen in kraftiger Currysauce

Korma Veg®' 1290
Veg- Mix in mildem Kokosnuss- Curry aus Kardamom & Cashewniissen

Aloo Gobi '8 11,90
Gewiirzter Blumenkohl mit Kartoffeln

Aloo Bangen ‘B 12,90
Gebratene Auberginen mit Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen

Butter Paneer 5 13.90
Cremig- tomatiges curry mit Honig & Paneer-Kase

Karahi Paneer © 13.90
Paprika, Ingwer, Knoblauch, Tomaten mit frischen gemahlenen Gewiirzen & Paneer-Kase
Paneer Tikka Masala &Y 13.90
Cremiges, kiistlich- gewiirztes Curry mit Paneer-Kase

Aloo Matter Paneer ¥ 12,90
Paneer- Kase, Erbsen & Kartoffeln in wiirzigem Tomaten-Curry

Malai Kofta ¥ 12,90
Frittierte Kartoffel-Kase-Ballchen mit Niissen in Tomaten-Curry-Sahne-Sauce

Bhindi Masala '@ 13.50

Okraschoten mit Tomaten Masala- Curry
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Pizza (30 cm) mit Mozzarella, mit #zserand 250

Margherita A®

Salami *E Salami

Funghi *® frische Champignans

Peperoniwurst A€ Peproniwurst

Sucuk A€ tiirkische Knoblauchwurst

Procuitto e Funghi *® Schinken, Champignans
Hawaii *© Schinken, Ananas

Papagai *© Paprika, Zwiebeln, Mais

Pop Fett AB Spinat, Mais, Peperoniwurst, Feta Kase
Spinat A Spinat, Zwiebeln, Oliven, Knoblauch

Heaven A8 Sucuk, Paprika, Zwiebeln, Champignons
California A€ Barbecuesauce, Sucuk, Champignons, Zwiebeln
Calzone AE Salami, Schinken, Champignons, Zwiebeln
Cherno *E Sucuk, Schafskase, Mais

Capricciosa *© Salami, Sckinken, Artischocken, Zwigbeln
Mafiosa A€ Sardellen, Kapern, Dliven

Toscana B Salami, Schinken, Champignans
Primadonna *® Schinken, Champignans, Paprika, Oliven
Forte A Salami, Champignons, Scharf Peperani, Oliven
Lachs A8 Spinat, Lachs, Knoblauch

Casa A& Schinken, Salami, Champignans, Artischocken

Tonno AP Thunfisch, Zwiebeln, Oliven

7,00
8.00
8.00
8,00
8,00
4,00
4,00
d,a0
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
d,a0
4,90
d,a0
d,a0
4,90
4,90
10,30
10,20
10,30



78  Express ® Peperoniwurst, Schinken, Zwiebeln, Scharfe Peperoni, Knoblauch 11.50
79  Diavolo A Peperoniwurst, Champignans, Zwiebeln, scharfe Peperoni 11,00
80 Calabrese*® 10.50
Paprika, Champignons, Zwiebeln, Dliven, kapern, Scharfe Peperoni, Sardellen
81  Spinaci*E Spinat, Gorgonzola, Knoblauch 10.00
82  Roma*® Salami, Champignons, Paprika, Zwiebeln 10.00
83  Arrabiata*" 10.00
Peperoniwurst, Artischocken, Oliven, Kapern, Scharfe Peperoni, Sardellen
84  Pama®® Schinken, Spinat, Gorgonzola, Zwiebeln, Knoblauch, Scharf Peperoni 10.50
85  Bostan®® Paprika, Zwiebeln, Dliven, Feta Kase, Scharfe Peperani 9.30
86 Rustica *® Peperoniwurst, Schinken, Zwiebeln, Knoblauch 11,00
87  Quattro Stagione A Salami, Schinken, Champignons, Paprika, Ei 1,0
88  Veggie A Champignons, Paprika, Knoblauch, Zwiebeln, Zucchini, Aubergine 1200
89  Quattro Formaggi *® Mozzarella, Kase, Gorgonzola, Grana Padano 12,90
90  Caprese *F Tomatenscheiben, Biffelmozzarella, Basilikum 12.00
91  Rucola ™® Cherrytomaten, Rucola, Parmaschinken, Buffelmozzarella, Parmesan 13,90,
92  Tandoori *® Paprika, Rate Zwiebeln, Tandoori Hihnchenbrust, Chili 14,90
93  Speziell A 14,90
Salami, Peperoniwurst, Schinken, Paprika, Champignans, Zwizheln, Dliven, Kaparn, grane Peperani
Extrawiinsche

Tg) Tandoori

Sucuk, Salami, Peperoniwurst, Zwiebeln, Oliven, Kapern, Ei, Zucchini, Schinken, Mais, Tomaten,
Scharfe Peperoni, Aubergine, Sardellen, Ananas, Champignons, Artischocken, Paprika, Brokkaoli,
Schafskise, Mozzarella, Spinat, Ruccola, griine Peperoni
Riiffelmozzarella, Gorgonzola, Thunfisch
Parmaschinken, Parmesan

e 1.20
ie 1.80
i 2,50
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Beilagen Dips
Roti Y6 2.70 Raita Y Joghurt mit Gurken & Minz 3,50
Naan Butter " 310 Joghurt- Minz Chutney 2.00
Naan Garlic Y 3,50 Mango Chutney V& 2.00
Naan Cheese " 3.90 Tamarinde '© 2,00
Naan Aloo " 3,90 Green Chili V& 2.00
Basmati- Reis 'E 3.00 Pickel- Mayo Chutney © 2.00
Pommes "¢ 3,50

Dessert

Kheer B Hausgemachtes, siBer Reispudding mit Mandeln & Kardamom 4,50
Bulaab Jamun BV Ballchen aus Milch und Quark in Honig gebacken 4,90
Lava Cake B Schokoladentartchen mit Vanilleeis und Karamell Sirup 6.90
Tiramisu ¥ Hausgemachtes Tiramisu 4,90
Kl.llfl Sti[:k 2 (indisches Eis am Stick) .
Milch 2,80
Mango 2,80
Pistazie 2,80

A= Glutenhaltig/es Getreide; B= Krebstiere; C= Ei; D= Fisch; F = Sojabohnen; (= laktosehaltig; H= Schalenfriichte/ Niisse ; |=
Sellerie ; J= Senf; K= Weichtiere; VG= vegan; V= vegetarisch



Ta Tandoori

Tee
Darjeeling 2,70
Griiner Tee 2,70
Earl Grey 2,70
Kamille 2,70
Assam 2,70
Pfefferminze 2,70
Masala Chai 3.a0
Ginger & Mint 3.a0
Ginger & Lemon 3.a0
Kaffee
Espresso(” 2,20

Doppelter Espresso® 3,30
Espresso Macchiato® 2,50

Kaffee™ 3,00
Cappuccino®” 3,50
Latte Macchiato” 3,50

Homemade Drinks
hausgemacht & téglich frisch zubereitet 0.4l

Indian Soda Lychee S.Kurkuma Sirup, Soda 3,90

Erdbeer Eistee 3.90
Mango Eistee 3.30
Mango Lassi Joghurt, Mango 4,20

Vegan Lassi Vegan Joghurt, Mango 4,50



Ta Tandoori

Siifte

(auch als Schorle erhiltlich) 0.3l 0.al

Apfel 290 3.90

Maracuja 290 3.30

Rhabarber 20 390 @Y

Johannisbeere 2.90 390 |

Softdrinks

Selters Naturell 0,23l 2,80
Selters Naturell 0.7al a,al
Selters Classic 0,25l 2,80
Selters Classic 0.7al a,a0
Pepsi Cola(7819) 0,33l 3.30
Pepsi Cola Light(7819) 0,33l 3.30
Pepsi Cola Zerp 7819 0,33l 3,30
Mirinda(’8:3.20) 0,33l 3.30
7 UptD 0,33l 3.30
Schwipp Schwapp(® 0,33l 3,30
Schweppes Tonic Water® 0,2l 2,80
Schweppes Bitter Lemon(® 1¥] 2,80

Schweppes Ginger Ale® 0,2l 2,80



Tg) Tandoori

Veltins Pils vom Fass
Veltins Radler

Maisels Weizen

Maisels Dunkel

Maisels Weizen Alkoholfrei

Kristalweizen

Veltins Pils Alkoholfrei
Grevensteiner
Kingfisher

Aperitifs
0.3l

Aperol- Spritz 6,90
(Aperol / Prosecco/ Soda)
Aperol Rhabarber 6.90

(Aperol/ Prosecco/ Rhabarber/ Soda)
Aperol Maracuja 6.90
(Aperol/ Prosecco/ Maracuja / Soda)
Aperol Lemon 6.90
(Aperol/ Prosecco/ Bitter Leman)
Hugo 6.90
(Holunderbliite/ Prosecco/ Soda)
Lillet Wild Berry 6.90
(Lillet Rosé / Schweppes Wild Berry

/ Beeren-Mix)

Lillet Lemon 6.90
(Lillet Rosé / Bitter Leman)
Martini Tonic 6.90

(Martini Fiero / Tonic Water / Orange)

Bier

0,3l 0,5l
280 490
290 490
490
490
490
490
290
490
3.90
Apfelwein
SiiB oder sauer 0,25l 0.3l
Apfelwein 280 4190
Rose
on 02 073l

Rose 2,30 5,50 13,00

Prosecco
Prosecco 0.l 0,7al
2.90 17.00
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WeiBwein
18] 0.2 0,73l
Pinot Grigio 280 4,90 17,00

Helles Goldgelb, ausgeprégte Duftnoten erinnern an exotische Friichte, der Geschmack ist fruchtig
und anhaltend

Grauburgunder 3,10 a,60 19,00
Duft von Birne und Mirabelle, feine Saure, sehr erfrischend und spritzig

WeiBburgunder 3,30 a,60 19,00
Eleganter Burgunder mit zarten Aromen von Apfeln und Aprikosen

Chardonnay 3,30 a,70 21,00
Strohgelb mit griinen Reflexen, Duft nach reifen Apfeln und Birnen, valler, runder Geschmack
Sauvignon Blanc 3,40 0,80 22,00
Duft von schwarzen Johannisbeeren und Stachelbeeren, zarte Séure erfrischend und spritzig
Riesling 3.a0 a,90 23,00

Aromen von Pfirsich, gelbem Apfel und exotischen Friichten, spritzige Séure

Rotwein
K] 0.2 0,74l

Chianti 240 4,90 17,00
Feines Aroma von Veilchen und Pflaumen, sehr wiirzig im Geschmack, samtig und weich im Abgang
Spétburgunder 310 a,70 19,00
Duft nach Sauerkirsche und roten Beeren, zartes Tannin, angenehm fruchtig
Merlot 310 9,70 19,00
Intensives und elegantes Bonguet nach Kirschen und Waldbeeren, feiner anhaltender Geschmack
Primitivo 3,30 9,80 21,00
Duft nach reifen dunklen Beeren, zarte Tannine, langer Abgang
Montepulciano 3,a0 2,30 23,00

Duft und Geschmack nach Sauerkirschen und dunklen Beeren, samtig
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Digestiv

2cl
Ind. Mango Likir 3,00
Frangelico 3,00
Campari 3,00
Averna 3,00
Ramazotti 3,00
Sambuca 3.a0
Jiigermeister 3,00
Grappa 3,00

Longdrinks

bl

Gin Tonic (Bombay Dry Gin, Hendricks, Monkey47) 6,50 7,50 8,50

Campari Soda/ Orange

Bacardi Cola

Jack & Ginger

Cuba Libre

Whiskey Cola

(Jack Daniels, Red Label,

Jim Beam, Ballentines)

Moscow Mule (Vodka / Ginger Beer)
Russian Standard Leman / Tonic
Smirnoff Yodka Lemon/ Tonic
Grey Goose Lemon/ Tonic

B,al
B,al
6,30
6,90
6,90

7,00
d,a0
d,a0
10,20
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Herzlich Willkommen im Taj Tandoori

Wir heillen Sie bei uns herzlich willkommen und freuen uns darauf,
Ihnen unsere Kiiche naherbringen zu diirfen.

ltalienische Kiiche

Lenielen Sie unsere Pizzen (aus dem Steinofen) und Sie werden
begeistert sein: Wir verwenden nur ausgewahlte Zutaten und alle
unsere Saucen sind hausgemacht.

Indische Kiiche

Unsere Gerichte werden taglich frisch und nach traditionellen
indischen Rezepten zubereitet. Dabei verwenden wir stets frisches
Lemiise und iiber 3B verschiedene Gewiirze. Falls Sie gerne scharf

essen, scheuen Sie sich nicht, das Gericht mittelscharf oder
original indisch scharf zu bestellen.

Fir [hre Feste, etc. reservieren wir gerne griiere Raumlichkeit fir
Sie damit das Event in [hren Raumlichkeiten ein voller und
unvergesslicher Erfolg wird!



